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2016 Pinot Rosé Brut
In der Nase finessenreicher Duft nach roten Früchten, Mandeln und Brioche. 
Feine Perlage, cremige Textur mit explosivem Kern.

Vorhandener Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
Enthält Sulfite

Rebsorte 70 % Pinot Noir, 30 % Pinot Meunier

Geschmacksprofil brut

Ausbau spontan in Barriquefässern vergoren, 
	 80 Monate Hefelager, Klassische Flaschengärung, 
	 degorgiert im Januar 2025 

Farbe rosé, Lachsfarbe

Speisenempfehlung zu Fischtatar, Jakobsmuschel und Geflügel, 
	 Aperitif

Trinkreife/Lagerung bis 2030

Säure 6,9 g/l

Restsüße 4,5 g/l 

Alkohol 12,5 %vol.
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